
Café Schniss wünscht Ihnen guten Appetit! 

 

Zusätze: Konservierungsstoff 1, Farbstoff 2, geschwefelt 3, geschwärzt 4, Antioxidationsmittel 5, Süßungsmittel 6,  

mit Phenylalinquelle 7, mit Geschmacksverstärker 8; 

 

 

Salat der Woche: Gnocchi Salat mit Pinienkernen und getrockneten 

Tomaten, Brötchen   3,70 € 

 

Montag, 11. Oktober 

 Leckerer Chicoree mit Schinken ummantelt und Käse überbacken, dazu gibt es 
feiner  Basmatireis 

 Veggi: Leckerer Chicoree mit Käse überbacken, dazu gibt es feiner Basmatireis 

Dessert: Süßer  warmer Sahnepudding     3,90 € 
 

Dienstag, 12. Oktober 

 Feines Kalbsgeschnetzeltes an Kürbisgemüse mit Salzkartoffeln  4,50 € 

 Veggie: Würziges Kürbis Kichererbsen Curry    3,90 € 

Dessert: Warmes  Apfel Walnuss  Crumble      
    

Mittwoch, 13. Oktober 

 Hausgemachte Lachslasagne mit einem großen Salatteller                                                                                                                       
Dessert: Feine Portugiesische Puddingtörtchen    4,20 € 
 

Donnerstag, 14. Oktober 

 Deftige Bratwurst mit Püree und feinem Rosenkohl 
 Veggie: Feiner karamelisierter Fenchel mit Kräuter Polenta  

            Dessert: Leckerer  Milchreis mit Zimt und Zucker    3,90 € 

    
Freitag, 15. Oktober 

 Herzhafte Hackfleisch Lauch Käsesuppe mit Baguette 
 Veggie: Herzhafte Kräuternockerl mit Gemüsesoße  

Dessert: Hausgemachter versunkener Birnenkuchen   3,90 € 
 

 

Montag, 18. Oktober 

 Saarländischer „ Dibbelabbes“ mit Speck, dazu einen Endiviensalat 
 Veggie: Saarländischer „ Dibbelabbes“ ohne Speck, dazu einen Endiviensalat 

Dessert: Hausgemachtes Apfelmus      3,70 € 
 



Café Schniss wünscht Ihnen guten Appetit! 

 

Zusätze: Konservierungsstoff 1, Farbstoff 2, geschwefelt 3, geschwärzt 4, Antioxidationsmittel 5, Süßungsmittel 6,  

mit Phenylalinquelle 7, mit Geschmacksverstärker 8; 

 

 

 

 

 

 

 


